
ESSEN

ZMORGE 8.00 – 16.00

KAFI COMPLET   12.50
Hausgemachte Confi, Butter, 2erlei Käse, Gipfel, Burebrot, Kaffee/Tee   * 

KAFI SUPPLEMENT   19.50
Hausgemachte Confi, Butter, 2erlei Käse, Aufschnitt, kleines Birchermüesli, 
Gipfel, Burebrot, Kaffee/Tee * 

KAFI RICHE  25.50
Hausgemachte Confi, Butter, 2erlei Käse, Aufschnitt und 2erlei Lachs, 
kleines Birchermüesli, gekochtes Ei, Gipfel, Zopf, Burebrot, Kaffee/Tee * 
 
VOM HOLZ
Gebratener Speck   3.50
3min- oder 5min Ei  3.50
Gespiegelte oder gerührte Eier mit Schnittlauch aus 2 Eiern  7.50
Kleines / grosses Birchermüesli    6.50 / 9.50
Kleines / grosses Joghurt mit Nüssen oder frischen Früchten    6.50 / 9.50
Aufschnitt oder Käseteller mit Butter und Burebrot  13.50
Hausgebeizter oder -geräucherter Lachs mit Butter und Sauerteigbrot 15.50
Eine geräucherte Forelle am Stück mit Rande-Meerrettich und Sauerteigbrot 15.50

BROTAUFSTRICHE 
Kichererbse mit Petersilie und Sesamöl    9.50
Tomate mit Knoblauch und Olivenöl    9.50
Rande-Meerrettich mit Gartenkresse     9.50
Karotte-Ingwer mit Rucola und Pinienkerne    9.50

ZUSÄTZLICH AM WOCHENENDE 9.00 – 16.00

WIPKINGER OFENEIER mit Burebrot und Butter

Klassisch: 2 Eier, Schinken, Tomaten, Parmesan-Creme  15.50 
Rötel: 2 Eier, Spinat, Artischocken, Parmesan-Creme  15.50
Letten: 2 Eier, frischer Lachs, Zwiebeln, Kapern, Meerrettich-Creme 15.50

* Chai, Ingwertee, Schoggi + 1.00

* Grosse Schale, Chacheli, Kalter Milchkaffee + 2.00

KAFISCHNAPS
Kafischnaps  mit 3cl Kirsch und Schlagrahm 8.50
Schümlipflümli mit 3cl Pflümli und Schlagrahm 8.50
Kafi Fertig mit 3cl Obstbrand 6.50
Kafi Luz / Chrüter mit 3cl Zwätschgge / Chrüter 6.50
Kafi Williams mit 1cl Williams und Espresso 8.50
Kafi Theres mit 1cl Orangenlikör, Espresso und Schlagrahm 8.50
Kafi Köbi nach Flachpass-Bar Geheimrezept 8.50

KAFI / SCHOGGI
Espresso / Ristretto / Doppio + 1.–   4.00
Kaffee / Kaffee Crème  4.80
Grosse Schale   6.80
Chacheli  7.00
Cappuccino  5.20
Latte Macchiato  5.50
Cortado  4.80
Kalter Milchkaffee / Eis-Schoggi 6.50
Heisse / Kalte Ovomaltine / Schoggi 5.80
Schoggi Mélange / Kaffee Mélange 6.80

HEISSGETRÄNKE MIT GÜGGS
Schoggi Rum mit 3cl Rum und Schlagrahm 9.00
Tee Rum Schwarztee mit 3cl Rum 7.00
Rum Punsch Sirup nach Wahl mit 3cl Rum 7.00 
Holdrio Früchtetee mit 3cl Zwätschgge 7.00 

TEE
diverse Sorten English Breakfast, Earl Grey, Minze, Rooibusch Mandarine 4.20
 Grüntee, Eisenkraut, Alpenkräuter, Früchtetee, Kamille-Orangenblüte 

Chai  Gewürztee mit Milch 5.80
Ingwertee  Ingwer, Honig, Limettensaft 5.80
 

 
Alle Preise inkl. MwSt. Tabakwaren und alkoholische Getränke dürfen an Jugendliche unter 16 Jahren, gebrannte Wasser 

an Jugendliche unter 18 Jahren nicht abgegeben werden. Bei Bezahlung mit Karten bis CHF 10.– wird ein Zuschlag von 

CHF –.50 erhoben.



 

ZMITTAG 12.00 – 16.00

Menu mit Vorspeisensalat / -suppe  Tagespreis

Kleiner / grosser Salat   5.50 / 8.50
Kleine / grosse Tagessuppe 6.50 / 9.50
Saisonale Haussuppe     9.50

SCHWEIZER KARTOFFEL
Rösti vegi mit Spinat, getrocknete Tomaten, gratiniert mit schweizer Bergkäse   17.50
Rösti deftig mit gebratenem Speck, Spiegelei und Schnittlauch 18.50
Rösti hansa mit geräuchertem Lachs, Meerrettich, Kapern, Zwiebeln und Rucola  19.50

UUFKLAPPTI BROT mit mariniertem Salat

No. 1. Spinat, getrocknete Tomaten, Pinienkerne, gratiniert mit schweizer Bergkäse    17.50
No. 2. Kichererbsen-Creme, saisonales Gemüse warm aus dem Ofen     17.50
No. 3. Chèvre Chaud mit Blütenhonig, Tomatentapenade, geröstete Nüsse   17.50
No. 4. Hausgebeizter Lachs, pochiertes Ei, Rande-Meerrettich-Creme, Baumnüsse 17.50

Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar mit Kapern, Cognac, Gewürzgurken, Sauerteigbrot 25.00

Alle Angebote auf unserer Karte gelten bis 16.00

 VEGETARISCH    VEGAN    LAKTOSENFREI
 
Die Zutaten und Saucen für unsere Brote und Menüs, unsere Kuchen, Wähen, Sandwiches und Birchermüesli sind haus-

gemacht. Das Fleisch stammt aus der Schweiz. Der Lachs aus Schottland. Wo möglich, verwenden wir lokale Produkte. 

Der Hausschnaps stammt von Früchten aus dem Hinterhof. Wir wünschen en Guete!

TRINKEN

MINERAL / SÜSSGETRÄNKE
Mineral offen mit Kohlensäure 30cl / 50cl  3.90 / 5.90
Mineral ohne Kohlensäure  33cl  4.50 
Cola / Cola Zero / Elmer Citro  30cl / 50cl  3.90 / 5.90
Hausgemachter Eistee     30cl / 50cl 6.00 / 8.00
Eistee, Bio    50cl 6.50
Apfelsaft Naturtrüb (alkoholfrei), Bio 30cl / 50cl 4.50 / 6.50
Apfelsaft Schorle   30cl / 50cl 4.50 / 6.50
Cranberry Schorle   30cl / 50cl 4.50 / 6.50
Rivella rot   33cl 5.50
Lemonaid, Bio  Blutorange, Limetten, Maracuja 33cl 5.50
ChariTea, Bio   Mate 33cl 5.50
Sorrel Hibiskus  von Zobo, Zürich 27.5cl 5.50
Chinotto Lurisia   27cl 5.50
Thomas Henry  Tonic, Ginger Ale, Spicy Ginger 20cl 5.00
Rhabarberschorle, Bio  33cl 5.50
Cucumis Gurkenschorle  33cl 5.50
Le Sirupier de Berne diverse Sorten 2cl 2.00
Lime & Soda   30cl / 50cl 4.50 / 6.50

BIER / MOST   
Herrgöttli Sprint   20cl 3.80
Stange / Panaché Sprint  30cl 4.80
Grosses / Panaché Sprint  50cl 6.80
Herrgöttli Rekord   20cl 4.20
Stange / Panaché Rekord  30cl 5.20
Grosses / Panaché Rekord  50cl 7.20
Stiefel   2lt 19.80
Sonnwendlig alkoholfrei  33cl 5.50
Saisonbier     nach Angebot
Weisser Hase (Weissbier)  50cl  7.50
Augustiner-Bräu (Lager)   50cl 7.50
Saurer Most naturtrüb (Apfelwein) 50cl 6.50


