
ESSEN

ZNACHT 18.00 – 22.00   

BROTAUFSTRICHE 
Kichererbse mit Petersilie und Sesamöl  vegan 9.50
Tomate mit Knoblauch und Olivenöl  vegan 9.50
Rande-Meerrettich mit Gartenkresse vegetarisch  9.50
Karotte-Ingwer mit Rucola und Pinienkerne vegan 9.50

VOM HOLZ mit Burebrot und Butter

Kafi Complet: hausgemachte Confi, Bergkäse, Trauben  10.50
Plättli: Salsiz, Landjäger, Bergkäse, Birnenbrot, saures Gemüse  14.50
Assiette: Salsiz, Landjäger, Bergkäse, Birnenbrot, Appenzeller Mostbröckli, Rohspeck, saures Gemüse 24.50
Grosse Platte ab 4 Personen nur auf Vorbestellung  95.00
 
HEISS VOM HERD mit Burebrot 

Saisonale Haussuppe   9.50
Speck-Lauch Wähe   13.50
Käse Wähe    13.50

 

KAFI FERTIG
Den Ursprung des Kafi Fertig verdanken wir einem Bauernpaar aus Oberhüseren bei Entlebuch. Dieses feierte die Taufe 

ihres Kindes. Weil der Pfarrer nach dem Taufessen einfach sitzen blieb, konnten die geladenen Gäste zu wenig tief ins Glas 

schauen. Da gab der Bauer dem Wirt Anweisung, die Kaffeegläser hälftig mit Kaffee und Schnaps zu füllen. Der Pfarrer 

bekam seinen Kaffee natürlich weiterhin pur serviert. Als die Gesellschaft immer ausgelassener wurde und der Vertreter 

Gottes versehentlich aus einem falschen Glas getrunken hatte rief er empört: «Jetz isch aber mit däm Kafi fertig» 

Alle Preise inkl. MwSt. Tabakwaren und alkoholische Getränke dürfen an Jugendliche unter 16 Jahren, gebrannte Wasser 

an Jugendliche unter 18 Jahren nicht abgegeben werden. Bei Bezahlung mit Karten bis CHF 10.– wird ein Zuschlag von 

CHF –.50 erhoben.



KAFISCHNAPS

Kafischnaps    8.50
Schümlipflümli   8.50
Kafi Fertig   6.50
Kafi GT   7.50
Kafi Luz / Chrüter   6.50
Kafi Williams   8.50
Kafi Köbi   8.50
Irish Coffee   8.50
Kafi Baileys   8.50
Flämmli   8.00
Corretto Grappa   7.50
Quitero   7.50
Carajillo   8.00
Pomme Chaude   14.50
 

COCKTAILS

Sour’s Zitronensaft, Zuckersirup und Spirituose nach Wahl  14.50
Fizze’s  Zitronensaft, Zuckersirup, Soda und Spirituose nach Wahl 14.50
Moscow Mule Vodka & Spicy Ginger  14.50
Dark ’n’ Stormy  Brauner Rum & Spicy Ginger  14.50
Negroni Campari, Gin & Cinzano Rosso  14.50
Americano Campari, Gin, Cinzano Rosso, Soda  14.50
Tom Collins Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda  14.50

THE CLASSICS
Bronx Orangensaft, Gin, Dry Vermouth, dunkler Vermouth  14.50
Rob Roy Dunkler Vermouth, Scotch, Angostura Bitter  14.50
Planter’s Punch Zitronensaft, Sirup, Rum  14.50
Manhattan Dunkler Vermouth, Bourbon, Angostura Bitter  14.50
Between The Sheets Zitronensaft, Orangenlikör, Brandy, Rum  14.50
Old Fashioned Whiskey, Zucker, Angostura Bitter  14.50
Cosmoplitan Limettensaft, Cranberry, Orangenlikör, Vodka   14.50

SPECIAL
Ginger Gold Rush Frischer Zitronensaft, Ingwerlikör, Bourbon  14.50
Rum Collins Frischer Limettensaft, Zuckersirup, Rum Soda  14.50
Mojito «a la Cubana» Frischer Limettensaft, Zuckersirup, Rum, Soda, Pfefferminze 14.50

SPIRITS

GIN
Hendrick’s Tonic mit Tonic, Gurke und Pfeffer  15.50
ZH Züri Gin mit Tonic, Zitronengras und Orange  15.50
L&B mit Tonic und Zitrone  13.50

WHISKIES
Black Bottle  Blended Scotch  10.50
Jameson  Irish Whisky  10.50
Tamdhu  Speyside; mild, leichte Note von Vanille, Mandeln und Zimt 15.00
Bulleit Bourbon Kentucky, Straight Bourbon Whisky  15.00
Säntis Malt Single Malt; mild, leicht fruchtig, Note von grüner Feige 14.00

RUM
Diplomatico  Reserva Exclusiva Venezuela; Blended aus mehreren Reservas,  13.50
 gelagert in ehemaligen Bourbonfässern mild, harmonisch, seidig 

 mit würzig-süssen Noten von Vanille und Pflaumen

El Dorado Dark  Guyana; Karamellnoten, mit sanften Nuancen von Honig und Vanille,  10.50
 harmonischer, kraftvoller Geschmack mit intensiver Eichenholznote

VODKA  Latvijas Balzams  10.50
 

Aperol Sprizz Aperol, Prosecco & Mineral  11.50
Inge Apfel- Ingwer Sirup, Prosecco, Soda  11.50
Lillet Hugo Holundersirup, Lillet, Soda   11.50
Bicicletta Campari, Prosecco, Soda   11.50
Pimms No.1 Pimms & Gingerale   13.50
Campari Orange Campari & Orangensaft  10.50
Campari Soda  Campari & Soda  9.50
  
EDELDESTILLATE 2cl

Vieille Prune     7.50
Grappa Bianca di Menicocci  mit feinen Nuancen von Hefe, Baumnüssen und Feigen  6.50
Williams saftige Fruchtnote, gepaart mit einer Prise weissem Pfeffer  7.50


